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PRAKATA 
 

Puji dan syukur kami panjatkan kehadirat Allah Tuhan Yang Maha Esa, atas 

berkat dan rahmat-Nya, sehingga skripsi dengan judul "Pembuatan Edible Straw 

dengan memanfaatkan Water Resistant Sodium Alginate" ini dapat terselesaikan 

dengan baik. 

Skripsi ini merupakan salah satu syarat untuk menyelesaikan program studi 

Teknologi Hasil Perikanan pada Fakultas Ilmu Kelautan dan Perikanan, Universitas 

Maritim Raja Ali Haji. Skripsi ini merupakan hasil karya saya sendiri yang 

didukung oleh berbagai pihak yang membantu dalam penyelesaian skripsi ini. 

Dalam skripsi ini, penulis akan membahas tentang pembuatan edible straw 

dengan menggunakan water resistant sodium alginate sebagai solusi inovatif dalam 

mengurangi masalah sampah plastik. Edible straw merupakan alternatif dari straw 

plastik yang dapat dicerna oleh tubuh dan tidak merusak lingkungan. 

Penulis menyadari bahwa skripsi ini masih jauh dari sempurna, oleh karena 

itu penulis sangat mengharapkan kritik dan saran yang membangun untuk 

perbaikan di masa yang akan datang. 

Akhir kata, penulis mengucapkan terima kasih kepada semua pihak yang 

telah membantu dalam penyelesaian skripsi ini, khususnya kepada Dewan 

Pembimbing dan Penguji, yang telah memberikan bimbingan, arahan, dan motivasi 

selama penyusunan skripsi ini. 

 

Tanjungpinang, Januari 2023 

 

 

 

Moh. Iwangga Kalih Syah Putra 
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