PEMBUATAN KOLAGEN DARI BERUNOK
(Acaudina molpadioides) DENGAN EKSTRAKSI ASAM

SKRIPSI

DEDEN REINALDI

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI HASIL PERIKANAN
FAKULTAS ILMU KELAUTAN DAN PERIKANAN
UNIVERSITAS MARITIM RAJA ALI HAJI
TANJUNGPINANG
2024



PERNYATAAN MENGENAI SKRIPSI DAN
SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA
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